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400 g Mohren
400 g Pastinaken
4 /weige Rosmarin

7 frische Knoblauchzehen
150 g Kase nach Wahl

A ; Salz / Pfeffer
\ WW 1 TL Paprikapulver
Life & FO0Jd

2 EL Butter
10 EL Nusse nach Wahl

Mohren und Pastinaken der Lange nach vierteln, anschlieBend im Topf in Salzwasser 5
Minuten kochen

Gemuse in einer gefetteten Form legen
Rosmarinnadeln abzupfen, Knoblauch wrfeln

Kase raspeln und mit Eier verquirlen, mit Salz, Pfetter und Paprikapulver wirzen und uber
das Gemuse gielden

Butter in kleine Stucke schneiden, Nusse fein hacken
Butter und Nusse uber das Gemuse verteilen

alles fur 40 Minuten bei 200 Grad Umluft im Backofen backen

ucsst s Cucli sclionechen 1 Cove Mendy
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