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1 Schalotte

400 g Mohren

2 EL frische Petersilie
200 g Linsen

T EL Rapsol

500 ml Gemusebruhe
Salz nach Geschmack

Schalotte in kleine Wurfel schneiden, Mohren in Scheiben schneide, Petersilie fein hacken
Rapsol im Topf erhitzen, Schalotte anschwitzen und Mohren anrosten mit Gemusebruhe
abloschen, anschlie®en die Linsen dazugebe, alles fur 25 Minuten kochen lassen, mit Salz
abschmecken

Suppe mit Petersilie anrichten
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