2 frische Knoblauchzehen
800 g Pastinaken

200 g Kartoffeln

2 EL Rapsol

1 Liter Gemusebrihe

10 g frische Petersilie

Knoblauch wurfeln, Pastinaken und Kartoffeln wurfeln

Rapsol in einem Topf erhitzen, Knoblauch andunsten, Pastinaken dazugeben und mit Ge-
musebruhe abloschen, alles fur 20 Minuten kochen lassen

Petersilie fein hacken und kurz vorm SchiuRl der Kochzeit zur Suppe geben ( 2 EL zur Seite
stellen)

Suppe purieren und mit restlicher Petersilie garnieren

ucsst s Cucli sclionechen 1 Cove Mendy
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