Lawch-Kaelaffel-Klese

250 g Kartoffeln

2 Stangen Lauch, klein geschnitten
Salz und Pteffer nach Geschmack

2 EL Rapsol

250 g Hahnchengeschnetzeltes

100 g Naturjoghurt

1 Schalotte, fein gewurfelt

1 frische Knoblauchzehe, fein gehackt
T Handvoll frische Krauter, fein gehackt

Kartoffeln im Topf in Salzwasser kochen, 5 Minuten vor Ende den Lauch dazugeben und
mitkochen

Rapsol in einer Pfanne erhitzen, Hahnchengeschnetzeltes anbraten und abkuhlen

Naturjoghurt mit Schalotte, Knoblauch, Krauter verruhren und mit Salz und Pfeffer ab-
schmecken, anschliellend das abgekuhite Hahnchengeschnetzelte unterheben

Kartoffeln und den Lauch zuerstampfen und zu kleinen Klof3en formen

Klole mit dem Hahnchensalat anrichten
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