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150 g Kartoffeln

2 EL Butter

2 Lauch

1 Zitrone

700 ml Gemusebruhe
Salz / Pfeffer

1 Prise Muskat

2 frische Knoblauchzehen
2 g frischen Thymian
1 Baguette

2 EL Rapsol

Kartoffeln wurfeln und im Topf in Butter anschwitzend

1,5 Stange Lauch in Ringe schneiden, 1/2 Stange Lauch in Streifen schneiden, Zitrone aus-
pressen

Lauchringe zu den Kartoffeln geben und mit Gemusebruhe abloschen, mit Salz, Pfeffer
und Muskat wirzen, mit Zitronensaft abschmecken, alles fur 20 Minuten kocheln lassen

Knoblauch fein wrfeln, Thymian klein zupten, Baguette in Schreiben schneiden

Rapsol in einer Pfanne erhitzen, Lauchstreifen anrosten und zur Seite stellen, anschliellend
Knoblauch und Thymian zusammen mit den Baguettescheiben im Rapsol rosten

Suppe purieren, mit Lauchstreifen garnieren und mit den Bagettescheiben anrichten
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