C éﬁh/h//l%l/bﬁﬂ - 7 vilolla

500 g Champignons

2 Schalotten

2 EL Rapsol

200 ml Milch

A Eler

Salz / Pfetter

1 Zweig frischer Thymian

Champignons in Scheiben schneiden, Schalotten fein wurfeln
Rapsolin einer Pfanne erhitzen, Schalotten andunsten und Champignons darin anbraten

Milch mit Eier verquirlen, mit Salz und Pteffer wiirzen, Thymianblatter abzupfen und unter-
heben

Eimilchmischung tber dieChampignons geben und den Teig furr 10 Minuten bei 170 Grad
Umluft im Backofen backen

ucsst s Cucli sclionechen 1 Cove Mendy
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